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Eine gut sortierte Weinkarte ist die Visitenkarte eines 
jeden Restaurants. Als Familienbetrieb mit rund 
40-jähriger Erfahrung in der Belieferung der Südtiroler 
Gastronomie führen wir in unserem Sortiment viele 
wichtige Südtiroler, Trentiner und italienische Kellereien 
mit ausgewählten Weinen. 

Und es gibt dabei viele Vorteile, die unsere Kunden 
überzeugen. Weine verschiedenster Winzer und 
Kellereien aus einer Hand zu bekommen bedeutet für 
Sie: ein einziger Bestellvorgang bei einem umfangreichen 
Sortiment, keine zeitraubenden Gespräche mit 
Verkaufsagenten der einzelnen Anbieter, garantierter 
Gastropreis der Kellerei und eine einzige Abrechnung am 
Monatsende.

Darüber hinaus bieten wir eine persönliche, auf Ihren 
Betrieb zugeschnittene Beratung an. Von der Erstellung 
der Weinkarte, Tipps zur Preisgestaltung bis hin zur 
Schulung des Service-Personals. 

Auf den folgenden Seiten finden Sie unser aktuelles 
Sortiment. Blättern Sie darin und nehmen Sie unser 
unverbindliche Beratung dazu in Anspruch. Gerne 
nehmen wir uns für Sie Zeit.

Vielleicht kommen wir ja wirklich zusammen und können 
gemeinsam Erfolge feiern. Einen schnellen und flexiblen 
Service können wir Ihnen schon jetzt versprechen.

Dafür bürgen wir mit unserem Namen.

Ihr Harald Terleth 
mit Team

Il biglietto da visita di un ristorante è la sua carta dei vini. 
La nostra azienda a conduzione famigliare vanta quasi 40 

anni di esperienza nella fornitura dei servizi di ristorazione 
altoatesini e conta nel suo assortimento di vini selezionati 

molte importanti cantine dell’Alto Adige, 
del Trentino e italiane.

Sono tanti i vantaggi che hanno convinto i nostri clienti. 
Avere un fornitore unico di vini provenienti dai più svariati 

viticoltori e cantine significa per voi clienti ordinare in 
un’unica procedura potendo scegliere in un assortimento 

vastissimo, senza dover perdere tempo a incontrare i 
rappresentanti dei singoli fornitori, con la garanzia del prezzo 

riservato ai ristoratori e la possibilità di ricevere un’unica 
fattura a fine mese.

Offriamo inoltre una consulenza personalizzata, tagliata su 
misura sulla vostra azienda. Dalla compilazione della carta 
dei vini, ai consigli sulla definizione dei prezzi, fino al corso 

di formazione per il personale di servizio.

Nella pagina seguente troverete il nostro attuale assortimento. 
Sfogliatela e considerate la possibilità di fissare un incontro 

non vincolante con un nostro consulente, che sarà lieto di 
dedicarvi il suo tempo.

Forse riusciremo a incontrarci e a festeggiare insieme i 
vostri successi. Possiamo promettervi sin d’ora un servizio di 

assistenza rapido e flessibile.

Il nostro nome è una garanzia.

Harald Terleth 
e il suo team





Schaumweine
Bollicine
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





 
 

 
         

        
        

 

 
        
         



         
   

 
      



  
  
 
 

 

 























Weingut Haderburg Zemmer

Kellerei KalternArunda

Arunda Brut Arunda Brut Rosé Arunda Cuvée
Marianne

Brut DOC Pas Dosé DOC Millesimato Brut

Brut Nature

Südtiroler Sekt
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Villa Sandi

Prosecco Brut
Il Fresco DOC

Prosecco Fresco
DOC

als 200 ml

Prosecco 
Valdobbiadene

Superiore DOCG

Prosecco Il Fresco
DOC

als 0,375 ml

Prosecco 
Millesimato Brut

DOCG

Prosecco Dolce

Selezione delle migliori uve sottoposte a criomacerazione 
per alcune ore; il vino ottenuto viene lavorato con 
metodo Charmat lungo con aggiunta di lieviti e 
mantenuto a temperatura controllata. È un prodotto 
d’annata che fa prevalere i sentori di fiori; al palato risulta 
armonico dal retrogusto equilibrato, con una bollicina 
molto sottile e persistente dovuta allo stazionamento 
lungo nei lieviti. Nella versione Brut, il Prosecco Doc 
Treviso Millesimato è consigliato con gli abbinamenti di 
piatti di pesce.

Our Millesimato is a selection of the best grapes 
subjected to cryomaceration after that the base 
wine starts the vinification process through the long 
Charmat Method; the wine is added with selected 
yeasts and mantained at a controlled temperature. 
It’s a vintage product, where the hints of flowers 
predominate; harmonic with a balanced aftertaste at 
the palate, thin and persistent bubbles due to a long 
stand on the yeasts. The Brut version of the Prosecco 
Doc Treviso Millesimato is recommended with dishes 
of fish.

PROSECCO DOC 
TREVISO MILLESIMATO 
BRUT 

VINO SPUMANTE NATURALE
CONTENUTO ALCOOL 11% VOL

RESIDUO ZUCCHERINO 10 - 11 GR/L

FORMATO BOTTIGLIA 0,75L

TAPPO NERO IN SUGHERO

CARTONE DA 6 BOTTIGLIE

NATURAL SPARKLING WINE
GRAPES GLERA

ALCOHOL 11 % VOL

RESIDUAL SUGAR 13 - 15 GR/LT

BOTTLE SIZE 0,750 LT

BLACK MUSHROOM CORK 

BOX OF 6 BOTTLES

PROSECCO DOC 
TREVISO MILLESIMATO 
EXTRA DRY 

VINO SPUMANTE NATURALE
CONTENUTO ALCOOL 11% VOL

RESIDUO ZUCCHERINO 15 - 17 GR/L

FORMATO BOTTIGLIA 0,75L

TAPPO NERO IN SUGHERO

CARTONE DA 6 BOTTIGLIE

NATURAL SPARKLING WINE
GRAPES GLERA

ALCOHOL 11% VOL

RESIDUAL SUGAR 15 - 17 GR/LT

BOTTLE SIZE 0,75L

BLACK MUSHROOM CORK 

BOX OF 6 BOTTLES

Selezione delle migliori uve sottoposte a criomacerazione 
per alcune ore; il vino ottenuto viene lavorato con metodo 
Charmat lungo con aggiunta di lieviti e mantenuto a 
temperatura controllata. È un prodotto d’annata che fa 
prevalere i sentori di fiori; al palato risulta armonico dal 
retrogusto equilibrato, con una bollicina molto sottile e 
persistente dovuta allo stazionamento lungo nei lieviti.  
Tutto ciò lo rende un’eccellenza con gli abbinamenti di piatti 
raffinati di pesce oppure per ottimi aperitivi. 

Our Millesimato is a selection of the best grapes 
subjected to cryomaceration after that the base wine 
starts the vinification process through the long Charmat 
Method; the wine is added with selected yeasts and 
mantained at a controlled temperature. It’s a vintage 
product, where the hints of flowers predominate; 
harmonic with a balanced aftertaste at the palate, thin and 
persistent bubbles due to a long stand on the yeasts. The 
Extra Dry version of the Prosecco Doc Treviso Millesimato 
is recommended as aperitif or with dishes of fish.

CONCORSO ENOLOGICO
INTERNAZIONALE

Diploma di Gran Menzione
PROSECCO DOC TREVISO SPUMANTE 

EXTRA DRY MILLESIMATO 2011

CONCORSO ENOLOGICO
INTERNAZIONALE

Diploma di Gran Menzione
PROSECCO DOC TREVISO SPUMANTE 

EXTRA DRY MILLESIMATO 2013

CONCORSO ENOLOGICO
INTERNAZIONALE

Diploma di Gran Menzione
PROSECCO DOC TREVISO SPUMANTE 

EXTRA DRY 2010

14°EnoConegliano
Diploma di Merito

P rosecco D oc Treviso Spumante 
Extra D ry M illesimato 2014

14°EnoConegliano
Diploma di Merito

Refosco del P eduncolo Rosso
D oc -Lison P ramaggiore 2014

CONCORSO ENOLOGICO
INTERNAZIONALE

Diploma di Gran Menzione
PROSECCO DOC TREVISO SPUMANTE 

EXTRA DRY MILLESIMATO 2011

CONCORSO ENOLOGICO
INTERNAZIONALE

Diploma di Gran Menzione
PROSECCO DOC TREVISO SPUMANTE 

EXTRA DRY MILLESIMATO 2013

CONCORSO ENOLOGICO
INTERNAZIONALE

Diploma di Gran Menzione
PROSECCO DOC TREVISO SPUMANTE 

EXTRA DRY 2010

14°EnoConegliano
Diploma di Merito

P rosecco D oc Treviso Spumante 
Extra D ry M illesimato 2014

14°EnoConegliano
Diploma di Merito

Refosco del P eduncolo Rosso
D oc -Lison P ramaggiore 2014

CONCORSO ENOLOGICO
INTERNAZIONALE

Diploma di Gran Menzione
PROSECCO DOC TREVISO SPUMANTE 

EXTRA DRY MILLESIMATO 2011

CONCORSO ENOLOGICO
INTERNAZIONALE

Diploma di Gran Menzione
PROSECCO DOC TREVISO SPUMANTE 

EXTRA DRY MILLESIMATO 2013

CONCORSO ENOLOGICO
INTERNAZIONALE

Diploma di Gran Menzione
PROSECCO DOC TREVISO SPUMANTE 

EXTRA DRY 2010

14°EnoConegliano
Diploma di Merito

P rosecco D oc Treviso Spumante 
Extra D ry M illesimato 2014

14°EnoConegliano
Diploma di Merito

Refosco del P eduncolo Rosso
D oc -Lison P ramaggiore 2014

San Martino Vini Masottina Andreola

Cuvée
Extra Dry

Millesimato Brut
DOC

DOC Treviso
Millesimato 
Extra Dry

Prosecco Superiore 
Valdobbiadene 

DOCG

Valdobbiadene Brut 
DOCG 
Dirupo

Prosecco Brut

Prosecco



- 8 -

Cantina Mori Colli Zugna

Cantina Endrizzi

Cantina Ress

Spumante 
Morus
DOC

Masetto Privé
Pas Dosé

Brut Trentodoc Piancastello
Riserva Brut

auch als 1,5 l

Piancastello
Zero

Piancastello
Rosé Brut

Spumante Trento 
Doc Bianco 

Terra di San Mauro

Brut Rosé Maria Rosa

Trento DOC
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Gaierhof

Bellaveder Zanotelli Pojer & SandriFrancesco Moser

Ferrari

Siris Trento
DOC

Maximum
Blanc de Blanc

DOC

Giulio Riserva 
Millesimato

DOC

Perlé
Millesimato

DOC

Perlé Rosé
Riserva Millesimato

Perlé Nero

Trento DOC

For4neri Brut 
Trento Doc

Brut Nature 
Riserva

51,151 Brut 
Nature

Extra Brut



Azienda Agricola Ferghettina di Roberto Gatti Via Saline 11 25030 Adro BS 
Telefono 030-7451212 Fax 030-7453528  www. ferghettina .it - info@ferghettina.it 

P.IVA IT01963790983 Cod. fiscale GTTRRT53 A 08C408C 
 

 

Franciacorta Brut DOCG 
Denominazione        
 
Varietà      
 
Altezza vigneti  
 
Suolo     
 
Forma di 
allevamento      
 
Periodo 
vendemmia 
 
Vinificazione 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Affinamento sui 
lieviti 
 
Caratteristiche 
gustative 
 
 
 
Numero bottiglie 
prodotte 

Franciacorta  
 
95% Chardonnay 5% Pinot Nero 
 
250 m.s.l.m. 
 
Calcareo Agilloso 
 
 
Guyot impianto a 5.000 ceppi /ettaro 
 
Metà agosto con raccolta manuale 
 
 
L’uva viene pressata con una pressa pneumatica a 
pressioni molto basse. Durante la vinificazione 
vengono separati i mosti in due categorie: mosto 
fiore, che ha le caratteristiche migliori e viene 
utilizzato per la produzione di Franciacorta e mosto 
di seconda spremitura che non viene destinato 
all’imbottigliamento. 
La fermentazione alcolica viene svolta in vasche di 
acciaio a una temperatura controllata compresa tra 
16 e 18 °C. 
Ogni vigneto viene vinificato separatamente dagli 
altri e questa divisione viene mantenuta fino alla 
primavera successiva alla vendemmia quando, dopo 
scrupolosi assaggi, il vino dei diversi vigneti viene 
assemblato in una cuveè e imbottigliato per la presa 
di spuma. 
 
24 mesi 
 
Colore giallo paglierino, perlage fine e persistente in 
bocca si presenta con note che spaziano dalla 
nocciola a fragranze di frutti dolci e fiori bianchi. 
Molto persistente e fresco. 
 
10.000 da litri 0,375   8.000 magnum 
290.000 da litri 0,75 

Azienda Agricola Ferghettina di Roberto Gatti Via Saline 11 25030 Adro BS 
Telefono 030-7451212 Fax 030-7453528  www. ferghettina .it - info@ferghettina.it 

P.IVA IT01963790983 Cod. fiscale GTTRRT53 A 08C408C 
 

 

Franciacorta Rosé Brut DOCG  2012 
 

Denominazione        
 
Varietà      
 
Altezza vigneti  
 
Suolo     
 
Forma di 
allevamento      
 
Periodo 
vendemmia 
 
Vinificazione 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Affinamento sui 
lieviti 
 
Caratteristiche 
gustative 
 
 
Numero bottiglie 
prodotte 

Franciacorta  
 
100% Pinot Nero 
 
250 m.s.l.m. 
 
Calcareo Agilloso 
 
 
Guyot impianto a 5.000 ceppi/ettaro 
 
Metà agosto con raccolta manuale 
 
 
L’uva viene pressata con una pressa pneumatica a 
pressioni molto soffici. Durante la vinificazione 
vengono separati i mosti in due categorie: mosto 
fiore, che ha le caratteristiche migliori e viene 
utilizzato per la produzione di Franciacorta e mosto 
di seconda spremitura che non viene destinato 
all’imbottigliamento. 
La fermentazione alcolica viene svolta in vasche di 
acciaio a una temperatura controllata compresa tra 
16 e 18 °C. 
Ogni vigneto viene vinificato separatamente dagli 
altri e questa divisione viene mantenuta fino alla 
primavera successiva alla vendemmia quando, dopo 
scrupolosi assaggi, il vino dei diversi vigneti viene 
assemblato in una cuveè e imbottigliato per la presa 
di spuma.  
 
36 mesi 
 
Colore rosa antico. Perlage fine e persistente. Aroma 
molto elegante con note di mora e lampone. Ottima 
persistenza e struttura 
 
 
40.000 da litri 0,75 e 1.000 magnum 

Azienda Agricola Ferghettina di Roberto Gatti Via Saline 11 25030 Adro BS 
Telefono 030-7451212 Fax 030-7453528  www. ferghettina .it - info@ferghettina.it 

P.IVA IT01963790983 Cod. fiscale GTTRRT53 A 08C408C 
 

 

Franciacorta Brut DOCG  Milledì 2012 
 

Denominazione        
 
Varietà      
 
Altezza vigneti  
 
Suolo     
 
Forma di 
allevamento      
 
Periodo 
vendemmia 
 
Vinificazione 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Affinamento sui 
lieviti 
 
Caratteristiche 
gustative 
 
 
Numero bottiglie 
prodotte 

Franciacorta  
 
100% Chardonnay 
 
250 m.s.l.m. 
 
Calcareo Agilloso 
 
 
Guyot 
 
Metà agosto con raccolta manuale 
 
 
L’uva viene pressata con una pressa pneumatica a 
pressioni molto soffici. Durante la vinificazione vengono 
separati i mosti in due categorie: mosto fiore, che ha le 
caratteristiche migliori e viene utilizzato per la 
produzione di Franciacorta e mosto di seconda 
spremitura che non viene destinato 
all’imbottigliamento. 
La fermentazione alcolica viene svolta in vasche di 
acciaio a una temperatura controllata compresa tra 16 
e 18 °C. 
Ogni vigneto viene vinificato separatamente dagli altri e 
questa divisione viene mantenuta fino alla primavera 
successiva alla vendemmia quando, dopo scrupolosi 
assaggi, il vino dei diversi vigneti viene assemblato in 
una cuveè e imbottigliato per la presa di spuma. 
 
36 mesi 
 
 
Colore giallo paglierino con riflessi oro verde. Perlage 
fine e persistente. In bocca si presenta con eleganti 
note agrumate e minerali. Di buona persistenza 
 
 
50.000 da litri 0,75 e 1.000 magnum 

Azienda Agricola Ferghettina

Julius Treis

Brut DOCG

Bellavista

Alma Gran 
Cuvée Brut

Rosé Brut
DOCG

Extra Brut 
DOCG

Brut DOCG 
Milledi

auch als 1,5 l

Franciacorta

Rheinland Pfalz

Prestige Winzersekt 
Brut
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Champagner

Rose´

Ruinart 
Blanc de Blancs

Gaudinat 
Boivin Brut

Taittinger
Prelude Grands

Crus

Dom Pérignon

Castelnau 

Brut Millesime´ Brut
2006

Extra Brut
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Weine
Vini
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AM SAND Gewürztraminer
2014

Traubensorte: Gewürztraminer

Anbauweise: Die Trauben, aus denen dieser Wein gekeltert 
wird, stammen aus kontrolliert biologisch-dynamischem 
Weinbau (Demeter-Zertifi zierung). 

Beschreibung: leuchtende, strohgelbe Farbe mit leicht rötlichem 
Refl ex. Kräftiges, komplexes Aroma mit Spätlesecharakter 
(Botrytis). Tropische Früchte in Kombination mit Geruchsnoten, 
die an Blumen und Kräuter erinnern und einem eleganten 
Zitruston. Kräftiger, opulenter Körpe, beeriger Geschmack. 
Trocken, mit frischer Säure und einer feinen Bitternote im 
Abgang. Bei guter Lagerung wird dieser Wein während 3 bis 5 
Jahren optimalen Trinkgenuss bieten. 

Empfohlene Speisen: zu kräftig schmeckenden Vorspeisen 
(z.B. Terrinen und Pasteten), gegrilltem oder gebratenem Fisch, 
Krusten- und Schalentieren, weißen Fleischsorten, Gefl ügel. 
In Kombination mit Gerichten der asiatischen Küche. Zu 
Rotschmierkäse. 

Herkunft: Ausgewählte zum Weingut Alois Lageder gehörende 
Parzellen auf dem Margreider Schuttkegel und in Tramin, 
auf 240 - 370 Meter ü. d. M. gelegen. Sandige, schotterige 
Böden mit hohem Kalkanteil. Warmes Kleinklima, große 
Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht.

Alter der Reben: 11 - 25 Jahre 

Lese: 15. September - 07. Oktober 2014

Ertrag: 26 hl / ha 

Bereitung: sanfte Pressung der Trauben. Spontangärung des 
Mostes im Edelstahltank, Ausbau während rund sechs Monaten 
auf der feinen Hefe.

Alkohol: 13,5 % Vol. 

Säure: 4,6 g / Liter 

Abfüllung: November 2015

Menge: 4.500 Liter

Verfügbarkeit: Februar 2016

LEHEN Sauvignon Blanc
2014 

Traubensorte: Sauvignon Blanc

Beschreibung: leuchtende, hellgelbe Farbe mit grünlichem 
Schimmer. Ausgeprägtes, zugleich dezentes Sortenaroma 
mit Aromen von reifen Früchten (Pfi rsich und Aprikose), 
schwarzen Johannisbeeren und Holunderblüten. Intensiver, 
sehr aromatischer Geschmack mit kräftiger, aber gut in der 
Frucht eingebundener Säure. Voller, mittelkräftiger Körper. 
Harmonischer, lang anhaltender Abgang. Bei guter Lagerung 
wird dieser Wein während vier bis sechs Jahren optimalen 
Trinkgenuss bieten. 

Empfohlene Speisen: Vorspeisen, Spargel, Fisch, Schalen- 
und Krustentiere (vor allem gebraten oder gegrillt), weiße 
Fleischsorten. Gefl ügel, Gemüsegerichte. 

Herkunft: Trauben aus dem Lehenhof und von ausgewählten, 
gegen Süden ausgerichteten Parzellen aus Terlan (370 bis 510 
Meter ü. d. M.) mit Porphyrboden vulkanischen Ursprungs. Sehr 
große Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht. 

Alter der Reben: 10 - 89 Jahre 

Lese: 5. September – 9. September 2014

Bereitung: sanfte Pressung der Trauben, Gärung bei 
kontrollierter Temperatur im Edelstahltank, Ausbau während rund 
vier Monaten auf der feinen Hefe.

Alkohol: 13,0 % Vol. 

Säure: 5,9 g / Liter 

Abfüllung: August 2015

Verfügbarkeit: November 2015

VOGELMAIER Moscato Giallo
2015

Traubensorte: Goldmuskateller 

Beschreibung: hellgelbe Farbe mit leicht grünlichen 
Refl exen. Ausgesprochen aromatischer, blumiger, 
sortentypischer Duft mit ausgeprägtem Muskatton und 
Noten von reifen Südfrüchten. Mittelkräftiger Körper 
und harmonischer Geschmack. Frischer, sehr intensiver 
und lange anhaltender Nachgeschmack; trocken. Bei 
guter Lagerung wird dieser Wein während 3 bis 5 Jahren 
optimalen Trinkgenuss bieten.

Empfohlene Speisen: zu kräftigen Vorspeisen, 
geräuchertem Fisch und weißen Fleischsorten.

Herkunft: Vogelmaierhof, Nordwestseite des Kalterersees, 
auf 300 bis 400 Meter ü. d. M, nach Süd-Südosten 
ausgerichtete Hänge. Sandige, schotterige, zum Teil 
lehmhaltige Böden. Warmes Kleinklima.

Alter der Reben: 6 - 29 Jahre 

Lese: 18. September - 19. September 2015

Ertrag: 63 hl / ha 

Bereitung: sanfte Pressung der Trauben, Gärung bei 
kontrollierter Temperatur im Edelstahltank, Ausbau während 
rund sechs Monaten auf der feinen Hefe.

Alkohol: 12,5 % Vol. 

Säure: 5,1 g / Liter 

Abfüllung: April 2016

Verfügbarkeit: Mai 2016

OBERINGRAM St. Magdalener
2014

Traubensorten: Vernatsch (Klein- und Mittervernatsch) und 
Lagrein

Beschreibung: leuchtende rubinrote Farbe. Elegantes, 
ausgesprochen fruchtiges, sortentypisches Aroma mit 
Geruchsnoten von roten Beeren, Sauerkirsche und Veilchen. 
Jugendlicher, ausgewogener Geschmack. Mittelkräftige 
Struktur. Frischer Nachgeschmack mit einem weichen, 
würzigen Gerbstoff und feiner Bittermandelnote. Bei guter 
Lagerung wird dieser Wein während zwei bis drei Jahren 
optimalen Trinkgenuss bieten. 

Empfohlene Speisen: Vorspeisen, Nudelgerichte, weiße 
Fleischsorten, Gefl ügel. 

Herkunft: Oberingramhof auf dem St. Magdalena Hügel 
bei Bozen auf 270 bis 330 Meter ü. d. M. Sandige, zum Teil 
lehmhaltige Moränenböden. Warmes Kleinklima. 

Alter der Reben: 6 - 76 Jahre 

Lese: 22. – 25. September 2014

Ertrag: 67 hl / ha 

Bereitung: sanfte Pressung der Trauben, Maischegärung (ca. 
zehn Tage) im Edelstahltank, biologischer Säureabbau und 
Ausbau über sechs Monate im Betonbehhälter.

Alkohol: 12,5 % Vol. 

Säure: 4,5 g / Liter

Abfüllung: April 2015 

Verfügbarkeit: Mai  2015

Kompositionen

Klassische 
Sorten

Pinot Bianco

Chardonnay

Pinot Grigio

Müller Thurgau
Eisacktaler

Sauvignon Blanc

Gewürztraminer

Beta Delta 
Weiss

Lagrein Rosé

Vernatsch

Blauburgunder

Merlot

Lagrein
auch als 0,375 ml

Cabernet 
Riserva

Riesling 
Rain

Sauvignon Blanc 
Lehen

Chardonnay 
Gaun

Gewürztraminer 
Am Sand

Pinot Grigio 
Porer

St. Magdalener 
Oberingram

Pinot Bianco 
Haberle

Moscato Giallo 
Vogelmaier

Alois Lageder
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Kompositionen

Meisterwerke

Chardonnay 
Löwengang

Cabernet 
Löwengang

Vernatsch 
Römigberg

Lagrein 
Lindenburg

Bio

Alois Lageder

Merlot 
MCM

Weissburgunder 
VERSALTO

Moscato Giallo 
VOGELMAIER

Pinot Noir 
MIMUET

Merlot 
XV

Lagrein 
CONUS

Riesling 
SURMONT
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Eisacktaler Kellerei

Elena Walch

Müller Thurgau
Aristos

Blauburgunder
Ludwig

Grüner Veltliner

Kerner

Sylvaner

Sauvignon

Chardonnay
Cardellino

auch als 1,5 lt

Grüner Veltliner
Aristos

Pinot Grigio
Ringberg

Beyond the Clouds Gewürztraminer

Merlot Riserva

Rosé 20/26 2017

Favorites

Sonderlinie Aristos

Vigna
Castel Ringberg

Klassische Linie

Grande Cuvée Vigna Kastelaz
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Müller Thurgau
Sofi

Gewürztraminer

Merlot Lagrein Pinot Nero Pinot Nero 
Schweizer

Pönkler
Pinot Nero

Moscato Rosa
als 0,375 ml

Franz Haas

Manna
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Chardonnay Lagrein Riserva
Bio

Rubin Riserva Aurum Passito

Happacherhof

Blauburgunder 
Mazzon

auch als 1,5 lt

Gottardi
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De Vite

Chardonnay

Pinot Grigio

Müller Thurgau
Michei

Pinot Bianco
auch als 0,375 ml

Vernatsch 
Kolbenhofer

Lagrein

Merlot

Cabernet Sauvignon

Gewürztraminer
Joseph

Merlot Cabernet
Kirchegg

Blauburgunder
Meczan

Blauburgunder
Riserva Mazon

Gewürztraminer
Kolbenhof Vigna

Blauburgunder 
Barthenau Vigna 

San Urbano

J. Hofstätter

Kellerei Andrian
Weissburgunder

Finado

Chardonnay
Somereto

Blauburgunder
Anrar

Merlot Riserva
Gant

Klassische 
Weine

Selektionen
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Lagrein
auch als 0,375 ml

Merlot

Müller Thurgau
Eisacktaler

Rosé Pischl

Lagrein
Baron Eyrl

Merlot
Graf Huyn

Sauvignon 
Mock

Kerner Putscheit Gewürztraminer
Ceslar

St. Magdalender
Class. Huck am Bach

Kellerei Bozen

Klassische Linie

Election

Lagrein Riserva
Prestige

Lagrein Riserva
Taber

Riserva
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Klassische Linie

Cuvée Weiss
448

Cuvée Rot
448

Weingüter

Vernatsch
Fass N. 9

Pinot Bianco
Platt & Riegl

Pinot Noir
Patricia

Sauvignon
Indra

Gewürztraminer
Aimè

als 0,375 ml

Kellerei Girlan
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Kellerei Girlan

Selektionen

Chardonnay
Flora

Blauburgunder 
Trattmann Mazon 

Riserva

Flora Cuvée Bianco
Riserva

Vernatsch Gschleier
Alte Rebe

Gewürztaminer 
Flora

Gewürztraminer 
Pasithea Oro

als 0,375 ml
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Weißburgunder
Vial

Chardonnay Saleit

- 24 -

Klassische Linie

Linie Selektionen

K Linie

Kerner
Carned

Gewürztraminer
Campaner

Weißburgunder

Chardonnay

Pinot Grigio

Sauvignon

Müller Thurgau

Gewürztraminer

Goldmuskateller

Pinot Grigio
Söll

Signé
Rosé

Sauvignon 
Stern

Kalterersee 
Classico Superiore

Edelvernatsch

St. Magdalener

Blauburgunder

Lagrein Dunkel

Cabernet Merlot

Rosenmuskateller

K Weiss

Kellerei Kaltern
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Cabernet Sauvignon
Campaner Riserva

auch als 1,5 lt

Linie Selektionen

Quintessenz

Classico Superiore 
Leuchtenberg

Blauburgunder 
Saltner

Kalterersee
Classico Superiore

Cabernet Sauvignon
Riserva

Passito

Merlot
Lasón

Cabernet Merlot 
Feld

St. Magdalener 
Gröbner

Lagrein
Lareith

Weißburgunder Sauvignon

Kellerei Kaltern
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Selection Linie

Weißburgunder

Chardonnay
Caliz

Pinot Grigio

Müller Thurgau

Sauvignon

Gewürztraminer

Goldmuskateller 
trocken

Goldmuskateller 
süß

Weißburgunder
Hofstatt

Pinot Grigio 
Penóner

Müller Thurgau
Graun

Sauvignon Kofl

Grauvernatsch
Sonntaler

Blauburgunder
Glen Riserva

Merlot Cabernet
Soma

Merlot Brenntal 
Riserva

Cabernet Freienfeld
Riserva

Kalterersee Auslese

Grauvernatsch

St. Magdalener

Blauburgunder

Lagrein

Merlot

Rosé Pinosé

Kellerei Kurtatsch

Lagrein Frauenhügel
Riserva

Cabernet 
Kirchhügel Riserva

Terroir Linie
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Linie Selection

Classic Linie

Sauvignon
Mantele

Lagrein Riserva
Gries

Pinot Bianco
Penon

Pinot Bianco
Sirmian

Riesling
Pitzon

Cabernet Riserva
Lafot

Kellerei Nals-Margreid

Pinot Bianco Berg

Chardonnay Kalk

Moscato Giallo Sun

Sauvignon Stein

Gewürztraminer
Leiten

Müller Thurgau 
Oberberg

Lagrein Sand

Pinot Noir Angra

Lagrein Rosé

St. Magdalener
Rieser
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Classic Linie

Pinot Grigio

Müller Thurgau

Gewürztraminer

Lagrein

Merlot

Cabernet

Lagrein

Blauburgunder

Chardonnay 
Altkirch
auch als 0,375 ml

PfeffererPinot Bianco
Cora

Kellerei Schreckbichl
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Weissburgunder
Berg

Pinot Grigio
Puiten

Selektionen

Linie Lafòa

Blauburgunder 
Riserva St. Daniel

Lagrein Riserva 
Mantsch

Merlot Riserva 
Siebeneich

Cabernet Sauvignon 
Lafòa

Sauvignon
Lafòa

Chardonnay
Lafòa

Sauvignon Blanc
Prail

Merlot Cabernet
Cornelius

Kellerei Schreckbichl
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Fallwind LinieLinie Klassisch

Kellerei St. Michael-Eppan

Weissburgunder

Chardonnay

Pinot Grigio

Müller Thurgau

Goldmuskateller

Gewürztraminer
auch als 0,375 ml

Edelvernatsch

Grauvernatsch

Kalterer See 
Auslese Sattel

St. Magdalener

Blauburgunder
auch als 0,375 ml

Lagrein

Cabernet

Blauburgunder
Riserva

Fallwind

Vernatsch
Fallwind

Lagrein 
Riserva

Fallwind

Merlot Cabernet
Fallwind

Pinot Noir Rosé
Fallwind 

Chardonnay
Fallwind 

Riesling
Fallwind 

Sauvignon
Fallwind 

Pinot Grigio 
Fallwind 

Weissburgunder 
Schulthauser
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Chardonnay 
St. Valentin 

Pinot Grigio 
St. Valentin

Sauvignon 
St. Valentin

Linie Sanct Valentin

Pinot Noir 
St. Valentin

Cabernet Merlot
Riserva

St. Valentin

Comtess Passito
nur als 0,375 ml

Gewürztraminer 
St. Valentin

Kellerei St. Michael-Eppan



- 32 -



- 33 -

Klassische Weine

Selection

Weissburgunder

Chardonnay

Müller Thurgau

Gewürztraminer

Terlaner Classico
auch als 0,375 ml

Lagrein Gries

Sauvignon Winkl

Merlot Siebeneich Blauburgunder
Monticol

Chardonnay Kreuth Pinot Bianco
Vorberg

Lagrein

Pinot Noir

Kellerei Terlan
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Grande Cuvée

Terlaner 
Primo

Selection

Kellerei Terlan

Sauvignon Quarz Lagrein Porphyr



- 35 -

Gewürztraminer
Terminum

als 0,375 ml

Gewürztraminer Roen
als 0,375 ml

 
 

                     
 
In der Heimat des Gewürztraminers entstehen die unverkennbar aromatischen Weine der Kellerei Tramin. Die kleinstrukturierte Land-
wirtschaft von 300 kleinen Weinbauern garantiert optimale Produktionsbedingungen durch individuelle, sensible und flexible Wein-
bergarbeiten in einem  außergewöhnlichen Terroir von alpin-mediterraner Prägung 

 Klassisch – Reinsortig 
 

 
 
 
 
 

 
MORIZ Weißburgunder 
 

Bezeichnung: Südtirol DOC 

Jahrgang: 2015 

Jahrgangsbeschreibung: Milde Temperaturen im Frühling erwirkten einen frühen Beginn 
der Vegetation. Die Sommermonate waren ausgesprochen sonnig und trocken. Kühle Nächte 
sorgten dafür, dass die physiologische Reife sich trotzdem ausgewogen entwickeln konnte. 
Dank eines kühlen Septembers verzögerte sich der Reifeverlauf, sodass eine vorzügliche Ernte 
mit optimal gereiften Trauben stattfand. Die eleganten Weißweine zeigen eine ausgespro-
chene Saftigkeit, Aromenvielfalt und Tiefe, die intensiven Roten bieten viel Frucht und Cha-
rakter. 

Traubensorte:  Weißburgunder 

Weinberge: Kalkhaltige, schottrige Lehmböden auf Hügellagen zwischen 400 bis 600 m 
Meereshöhe, die Weinberge stehen im extremen Zusammenspiel von sonnigen, vom mediter-
ranen Klima geprägten Tagen sowie von kalten Fallwinden aus den umliegenden Bergen 
beherrschten Nachtstunden. Der Name „Moriz“ ist ein Anlehnung an den Hl. Mauritius, 
Schutzpatron des  kleinen Weilers Söll, oberhalb von Tramin. 

Ertrag: 55 Hl/Hektar 

Vinifikation: Nach händisch erfolgter Lese wurden die Trauben in kleineren Behältern ange-
liefert und anschließend in einem schonenden Vorgang gepresst. Die alkoholische Gärung 
findet im Edelstahltank bei kontrollierter Temperatur (19°C) statt. Die Lagerung erfolgt zum 
größten Teil im Edelstahltank. 20% reifen in großen Eichenholzfässern. 

Sensorische Eigenschaften: Dieser Wein präsentiert sich in grünlichen bis hellgelben Farb-
nuancen und trägt in seinem Aroma angenehme Zitrus- Birnen- und Trockenfrüchte-Aromen, 
sowie buttrige Noten. Er zeigt sich frisch und saftig, besitzt eine angenehme Fülle, begleitet 
von ansprechender Mineralität. Im Abgang ist er leicht würzig und lang anhaltend. 

Empfehlung:  Sehr vielseitiger Speisenbegleiter, ausgezeichnet zu Antipasti und perfekt zu 
deftigen Vorspeisen. Ideal zu Gemüse, Käse, Fischspeisen und weißem Fleisch. 

Serviertemperatur: 8-10° C 

Gesamtsäure: 5,4 g/l Restzucker 1,7 g/l 

Lagerfähigkeit: 3-5 Jahre Alkohol 13,5 % Vol. 

 
 
 
 
 

Flaschengröße: 0,75 l / 1,5 l 

 

 

 

 
 

In der Heimat des Gewürztraminers entstehen die unverkennbar aromatischen Weine der Kellerei Tramin. Der Zusammenschluss von 
300 kleinen Weinbauern in einem außergewöhnlichen Terroir von alpin-mediterraner Prägung bietet dank einer individuellen, sensib-
len und flexiblen Gestaltung der Weinbergarbeiten optimale Produktionsbedingungen.   
 

 Klassisch 

 

 
MARJON Blauburgunder Riserva 
 

Bezeichnung: Südtirol DOC 

Jahrgang: 2015 

Jahrgangsbeschreibung: Auf einen milden Frühling, der einen frühzeitigen Beginn der 
Vegetationsperiode markierte, folgten ausgesprochen sonnige und trockene Sommermonate. 
Die physiologische Reife konnte sich dank kühler Nächte dennoch ausgewogen entwickeln. 
Unterdurchschnittliche Temperaturen im September verzögerten außerdem den Reifeverlauf, 
sodass eine vorzügliche Ernte mit optimal gereiften Trauben eingefahren werden konnte. Die 
eleganten Weißweine zeigen eine ausgesprochene Saftigkeit, Aromenvielfalt und Tiefe, wäh-
rend die intensiven Roten viel Frucht und Charakter bieten. 

Traubensorte: Blauburgunder 

Weinberge: Die Trauben für den Blauburgunder gedeihen auf kalkhaltigen Lehmböden auf 
mittleren Hügellagen (350-650 m ü.d.M.). Die Weinberge stehen im extremen Zusammenspiel 
zwischen sonnigen, vom mediterranen Klima geprägten Tagen und den von kalten Fallwin-
den aus den umliegenden Bergen beeinflussten Nachtstunden. Namensgeber des Marjon ist 
der die Weinberge überragende Hügel aus kalkhaltigem Felsschutt (Ableitung vom vorroma-
nischen Indogermanischen „marra“ für Geröll). 

Ertrag: 55 Hl/Hektar 

Vinifikation: Die Trauben werden händisch in kleine Behälter geerntet und schonend entra-
ppt. Aufgrund der Schwerkraft fließt der Most sodann in die darunterliegenden Holzfässer 
und wird einer 4-tägigen Kaltmazeration unterzogen. Nach zweiwöchiger Gärung und Abzug 
der Trester ruht der Wein drei Tage lang im Betonbehälter und wird anschließend in Pièces 
(Eichenholzfass zu 228 l) abgezogen. 

Ausbau/Reife: Nach einem 11-monatigen Ausbau in Pièces wird die Assemblage im großen 
Holzfass vollzogen. Im Anschluss reift der Wein zunächst im großen Holzfass und dann in der 
Flasche weiter. 

Sensorische Eigenschaften: Marjon präsentiert sich in einer rubin- bis granatroten Robe und 
entwickelt im Glas einen harmonischen Duft nach Waldbeere, Pflaume und Kirsche, unterlegt 
von einer würzigen Kräuternote. Dieser fruchtige und saftige Blauburgunder, der durch eine 
filigrane Struktur und zarte Tannine besticht, ist am Gaumen kühl und straff. Abgerundet wird 
das Profil des Marjon durch eine erfrischende Säure, welche auf die hohen Lagen seiner Wein-
güter hindeutet. Im Abgang überzeugt dieser elegante Blauburgunder durch saftige Fruchtig-
keit und anhaltende Würze.  

Empfehlung: Aufgrund seines Facettenreichtums ist dieser Wein ein vielseitiger Speisenbe-
gleiter, der mit Teigwaren mit Fleisch oder Pilzen genauso harmoniert wie mit Kalbstatar. Er 
passt hervorragend zu Fleisch- und Wildgerichten, aber auch zu würzigem Käse.  

Serviertemperatur: 16-18° C Restzucker 0,6 g/l 

Gesamtsäure: 5,8 g/l Alkohol 14,2 % vol. 

Lagerfähigkeit: 6-10 Jahre Flaschengröße: 0,75 l / 1,5 l 

 

 

 
 

                     
 
In der Wiege des Gewürztraminers entstehen dank des submediterranen Klimas und der starken Temperaturschwankungen zwischen 
Tag und Nacht, die unverkennbar, aromatischen Weine der Kellerei Tramin. Die kleinstrukturierte Landwirtschaft und der Zusammen-
schluss von 300 Weinbauern garantieren optimale Produktionsbedingungen und höchste Qualität.  

 Klassisch – Reinsortig 
 

 
 
 
 

 
HEXENBICHLER Vernatsch 
 

Bezeichnung: Südtirol DOC 

Jahrgang: 2014 

Jahrgangsbeschreibung: Auch Südtirol wurde von einem großteils feuchten Sommer mit 
geringen Sonnenstunden gekennzeichnet. Glücklicherweise stellte das Wetter im Spätsom-
mer/Frühherbst um, und dank der generell späten Erntezeit in alpinen Gebieten, wurden die 
Beeren noch mit etlichen, sehr wesentlichen Sonnenstunden beschenkt. Einmal mehr zeigt 
sich das besonders kleinstrukturierte System unserer Genossenschaft mit einer Vielzahl von 
Kleinbauern als Erfolgsfaktor. Wir konnten die Trauben für die enorm wichtige Reifezeit länger 
am Stock belassen, eine gewisse Fäulnis einkalkulieren und die befallenen Beeren in sorgfälti-
ger Handarbeit entfernen. Diese qualitätsorientierte Maßnahme bewirkte zwar einen weiteren 
Mengenverlust, doch die Trauben konnten in dieser zusätzlichen Zeit eine sehr gute physio-
logische Reife entwickeln. Der Jahrgang bringt beeindruckende Weine mit spezifischem und 
ausgeprägtem Sortencharakter hervor. Die Weißweine bieten kernig-frischen Trinkgenuss, die 
Rotweine zeigen sich elegant und harmonisch. 

Traubensorte: Vernatsch, kleiner Anteil an Lagrein und Blauburgunder 

Weinberge: Die Trauben für den Hexenbichler gedeihen den Hängen rund um Tramin. Es 
sind überwiegend Vernatsch mit Spielarten wie Klein- Mittel- und Grauvernatsch und ein 
kleiner Teil Lagrein. Die Rebbestände für diesen Wein haben ein Alter von ca. 60 bis 100 Jah-
ren, die damit eine enorme Qualität besitzen. 

Ertrag: 70 Hl/Hektar 

Lage: Rungg bei Tramin 

Vinifikation: Die Trauben wurden nach dem Rebeln (Trennung des Kammes von den Beeren) 
bei kontrollierter Temperatur (28-30°C) vergoren. Die Vergärung und der biologische Säure-
abbau erfolgten im Edelstahltank, die Lagerung in großen Eichenholzfässern. 

Sensorische Eigenschaften: Der Hexenbichler ist ein Wein mit angenehmer Fülle und anhal-
tendem, runden Geschmack. Dies verdankt man der geringen Erntemenge der alten Rebstö-
cke und der früher üblichen Sortenvielfalt eines Weingutes. 

Empfehlung: Empfehlen kann man den Vernatsch Hexenbichler zu typischen Tiroler und 
Südtiroler Gerichten bis hin zu Gerichten aus weißem Fleisch. Er passt auch zu mildem Käse. 

Serviertemperatur: 14-16° C Restzucker: 2,5 g/l 

Gesamtsäure: 4,9 g/l Alkohol: 12,4 % Vol. 

Lagerfähigkeit: 3-5 Jahre Flaschengröße: 0,75 l 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

Klassische Linie

Linie Selektion

Gewürztraminer
Selida

auch als 0,375 ml

Sauvignon

Lagrein
auch als 0,375 ml

Blauburgunder

Weißburgunder
Moriz

Sauvignon Pepi Vernatsch 
Hexenbichler

Merlot Cabernet
Rungg

Chardonnay
Troy

 
 
 
 
 
 
 
In der Heimat des Gewürztraminers entstehen dank des submediterranen Klimas und der starken Temperaturschwankungen zwischen 
Tag und Nacht, die unverkennbar, aromatischen Weine der Kellerei Tramin. Die kleinstrukturierte Landwirtschaft und der Zusammen-
schluss von rund 300 Weinbauern garantieren optimale Produktionsbedingungen und höchste Qualität.  
 

 Selektionen - Reinsortig 
 

 
Unterebner geht viel weiter und tiefer als ein herkömmlicher Pinot-Grigio, er bietet weit mehr Komplexität als Sie sich von dieser Rebsorte 
vorstellen können! eRobertParker, März 2015 

UNTEREBNER Pinot Grigio 
Herkunftsbezeichnung: Südtirol DOC 

Jahrgang: 2014 

Jahrgangsbeschreibung:  Auch Südtirol wurde von einem großteils feuchten Sommer mit 
geringen Sonnenstunden gekennzeichnet. Glücklicherweise stellte das Wetter im 
Spätsommer/Frühherbst um, und dank der generell späten Erntezeit in alpinen Gebieten, 
wurden die Beeren noch mit etlichen, sehr wesentlichen Sonnenstunden beschenkt. Einmal 
mehr zeigt sich das besonders kleinstrukturierte System unserer Genossenschaft mit einer 
Vielzahl von Kleinbauern als Erfolgsfaktor. Wir konnten die Trauben für die enorm wichtige 
Reifezeit länger am Stock belassen, eine gewisse Fäulnis einkalkulieren und die befallenen 
Beeren in sorgfältiger Handarbeit entfernen. Diese qualitätsorientierte Maßnahme bewirkte zwar 
einen weiteren Mengenverlust, doch die Trauben konnten in dieser zusätzlichen Zeit eine sehr 
gute physiologische Reife entwickeln. Der Jahrgang bringt beeindruckende Weine mit 
spezifischem und ausgeprägtem Sortencharakter hervor. Die Weißweine bieten kernig-frischen 
Trinkgenuss, die Rotweine zeigen sich elegant und harmonisch. 

Traubensorte:  Ruländer (Pinot Grigio)  

Ertrag:  45 hl/Hektar 

Weinberge: 

Höhe: 400 – 600 m 

Boden:  Kalkhaltiger Schotter mit Lehmerde, zum Teil Felsen aus Porphyr im Untergrund 

Alter der Reben: 10 – 30 Jahre 

Exponierung Hang:  Süd-Ost 85 %, Süd 15 % 

Klima: Extremes Zusammenspiel von sonnigen, vom mediterranen Klima geprägten Tagen 
sowie von kalten Fallwinden aus den umliegenden Bergen beherrschten Nachtstunden 

Erntezeitpunkt:  Mitte September 

Vinifikation:  Nach der Lese wurden die Trauben in kleinen Behältern angeliefert und sofort 
schonend abgepresst. Die Vergärung erfolgte langsam unter kontrollierter Temperatur (18-20°C) 
in Holzfässern (30-40 hl) und teilweise in Tonneaux, wo auch der biologische Säureabbau 
stattfand. Die Most-Klärung fand durch natürliche Sedimentation von den Trubstoffen statt.  

Ausbau/Reife:  Der Ausbau erfolgte in großen Holzfässern (30-40 hl) und zum kleinen Teil in 
Tonneaux, immer bei ständigem Kontakt mit den Hefen bis Ende August. Nach anschließender 
Abfüllung genoss der Wein eine Flaschenlagerung von mindestens weiteren 4 Monaten, der 
gesamte Ausbau beträgt also zumindest 15 Monate. 

Sensorische Eigenschaften: 

Farbe: Goldgelb 

Duft: Feine, frische und elegante Noten von Birne und Heu, getoastetem Brot mit zerlassener 
Butter, würzige Noten von Tabak, Vanille und Weihrauch 

Geschmack: Voll und reichhaltig, rund und dicht, mit alpiner Frische, gute Saftigkeit, 
mineralisch,  lang anhaltender und charaktervoller Abgang  

Speisenempfehlung:  Passt sehr gut zu leichten Vorspeisen, Fischgerichten und leicht 
gewürztem, weißem Fleisch; ist ein perfekter Begleiter zu allen geräucherten Speisen von Fisch 
und Fleisch sowie gegrilltem Gemüse. 

Produzierte Flaschen: ca. 22.000, 100 Magnum und einige Großformate 

Serviertemperatur: 12-14° C Restzucker:  1,6 g/l 

Gesamtsäure:  5,9 g/l Alkohol: 13,7 % Vol. 

Lagerfähigkeit:  7 - 10 Jahre Flaschengrößen: 0,75 l / 1,50 l / 3,00 l / 5,00 l 

 

 

Sonstiges:  Die Rebsorte Ruländer spielt für die Kellerei Tramin seit jeher eine besondere Rolle, 
zusammen mit dem Gewürztraminer bildete sie die Leitsorte bei der Initialzündung der großen 
internen  Qualitätsoffensive Ende der 1980-er Jahre.  Pinot Grigio

Unterebner
Weissburgunder

Bio
Gewürztraminer

Nussbaumer
Blauburgunder 
Maglen Riserva

Pinot Nero Riserva
Marjun

Kellerei Tramin
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Linie Muri Gries

Linie Abtei Muri

Weingarten 
Klosteranger

Gewürztraminer Lagrein Kretzer Lagrein Riserva 
Abtei

Kalterersee Auslese

Grauvernatsch

St. Magdalener

Blauburgunder

Lagrein Dunkel Blauburgunder
Riserva Abtei

Rosenmuskateller 
Abtei

als 0,375 ml

Vigna Klosteranger 
Lagrein Riserva

Klosterkellerei Muri Gries
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Pinot Nero
Mazon

Blauburgunder
Riserva ÆGIS

Solaris Cucol

Kollerhof
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St. Magdalener 
Classico

Grüner Veltliner Kerner Sylvaner

Lagrein Riserva Belleus Gewürztraminer

Manni Nössing

Messnerhof
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Peter Dipoli

Sauvignon

Sauvignon Voglar Merlot Fihl Merlot Cabernet
Sauvignon Iugum

Kerner Bozner LeitenLagrein

Putzenhof
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Untermoserhof

Blauburgunder 
Dignus

Cabernet Merlot 
Ramus

Lagrein
Latus

LenzGewürztraminer 
Auratus

St. Magdalener

Weissburgunder 
Verus

Ritterhof

Linea Collis

Linea Terra

Riesling

Weingut Falkenstein

Pinot Nero
Filari Mazzon

Lagrein Riserva
Di Ora in Ora

Ferruccio Carlotto
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ST.	
  MAGDALENER	
  „SCHALLERHOF“	
  
ALTO	
  ADIGE	
  DOC	
   	
  

	
  

SORTEN	
  	
  	
  VERNATSCH	
  -­‐	
  LAGREIN	
  

ANBAUGEBIET	
   	
   Das	
   Weindorf	
   St.	
   Magdalena	
   	
   oberhalb	
   von	
   Bozen	
  
gibt	
  diesem	
  für	
  Südtirol	
  sehr	
  traditionsreichen	
  Wein	
  seinen	
  Namen.	
  
An	
   den	
   sonnenverwöhnten	
   Südhängen	
   im	
   Norden	
   der	
   Südtiroler	
  
Landeshauptstadt,	
   gedeiht	
   auf	
   sandig-­‐lockerem,	
   gut	
   durchlüfteten	
  
Boden	
  diese	
  besondere	
  Rebsorte.	
  

ERZIEHUNGSFORM	
   Die	
   traditionelle	
   Pergel	
   mit	
   3000-­‐3500	
  
Rebstöcken/ha.	
   Die	
   10	
   %	
   Lagrein	
   sind	
   ursprünglich	
   bereits	
   im	
  
Weinberg	
   mit	
   eingepflanzt.	
   Der	
   Tradition	
   nach	
   sollte	
   jeder	
   10	
  
Rebstock	
  ein	
  Lagrein	
  sein.	
  

BODENBESCHAFFENHEIT	
   	
   Sandige,	
   gut	
   durchlüftete	
   Böden	
   in	
   den	
  
steilen	
  Terrassen	
  von	
  St.	
  Magdalena	
  und	
  Gries	
  bei	
  Bozen.	
  

ERTRAG	
  	
  75	
  hl/ha	
  

WEINBEREITUNG	
   Nach	
   der	
   Lese	
   werden	
   die	
   Trauben	
   mit	
   großer	
  
Sorgfalt	
   entrappt	
   und	
   die	
   Maische	
   für	
   ca.	
   10	
   Tage	
   bei	
   einer	
  
Temperatur	
  von	
  28-­‐30°	
  C	
  vergoren.	
  Während	
  der	
  Gärung	
  wird	
   	
  der	
  
Most	
   durch	
   Umpumpen	
   in	
   Kontakt	
   mit	
   den	
   Hülsen	
   gehalten.	
   Nach	
  
beendeter	
  Gärung	
  und	
  biologischem	
  Säureabbau	
   (BSA)	
  wird	
  dieser	
  
Wein	
  für	
  6-­‐8	
  Monate	
  im	
  Edelstahltank	
  gelagert.	
  

WEINBESCHREIBUNG	
   	
   Dieser	
   St.	
   Magdalener	
   ist	
   aufgrund	
   seines	
  
Lagreinanteils	
   der	
   kräftigste	
   unserer	
   Vernatschweine.	
   Rubin-­‐	
   bis	
  
granatrote	
   Farbe,	
   blumiger	
   Duft	
   nach	
   Veilchen	
   und	
   zarter	
  
Mandelton.	
   Im	
   Mund	
   präsentiert	
   sich	
   dieser	
   trockene	
   Wein	
  
vollmundig	
  und	
  leicht	
  würzig,	
  	
  

SERVIERTEMPERATUR	
   14°-­‐	
  18°C	
  

LAGERFÄHIGKEIT	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   2-­‐3	
  	
  Jahre	
  

WEINANALYSE	
  	
  	
  	
  	
   	
   Alkohol	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  12,5	
  %	
  Vol.	
  
	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   Säure	
   	
   4,8	
  g/l	
  
	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   Restzucker	
  	
  	
   2.5	
  g/l	
  

Lagrein Rosato

St. Magdalener 
Schallerhof

Lagrein Rieder
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CHARDONNAY	
  „DOSS“
ALTO	
  ADIGE	
  DOC

SORTE	
  	
  	
  CHARDONNAY

ANBAUGEBIET	
   	
  Weinberge	
   rund	
   um	
  die	
   Gemeinden	
  Kurtinig,	
  
Salurn	
  und	
  Margreid	
  im	
  Südtiroler	
  Unterland,	
  diese gehören	
  zu	
  
den	
  ältesten	
  und	
  traditionsreichsten	
  in	
  Südtirol.	
  

ERZIEHUNGSFORM	
  	
  	
  Pergel	
  mit	
  3000-­‐3500	
  Rebstöcken/ha	
  und	
  
moderne	
  Spaliererziehung	
  (5000/ha).	
  

BODENBESCHAFFENHEIT	
   Tiefgründige	
   Lehm-­‐ und	
   Tonböden	
  
mit	
  unterschiedlich	
  hohen	
  Sandanteilen.

ERTRAG	
  	
  75	
  hl/ha

WEINBEREITUNG	
   Die	
   Lese	
   erfolgt	
   in	
   kleinen	
   Bins	
   um	
  
vorzeitiges	
   Quetschen	
   der	
   Beeren	
   zu	
   vermeiden.	
   Über	
   ein	
  
Rüttelpult	
   bzw.	
   Förderband	
   werden	
   die	
   Trauben	
   (entrappt	
  
oder	
   als	
   ganze)	
   ohne	
   jeglichen	
   Einsatz	
   von	
   Pumpen	
   auf	
   die	
  
Presse	
  befördert.	
  Die Trauben	
  werden	
   sanft	
   gepresst und der	
  
Most	
   durch	
   natürliche	
   Sedimentation	
   entschleimt	
   und	
   bei	
  
konstanter	
   Temperatur	
   (18°-­‐21°)	
   mit	
   Trockenreinzuchthefen	
  
vergoren.	
  Es	
  folgt	
  eine	
  4-­‐monatige	
  Lagerung	
  auf	
  der	
  Feinhefe.

WEINBESCHREIBUNG	
  	
  Dieser	
  Chardonnay	
  besticht	
  durch	
  seine	
  
strohgelbe	
  Farbe	
  mit	
  grünlichen	
  Schimmern	
  und	
  einer	
  bunten	
  
und	
  breiten	
  Palette	
  an	
  Fruchtaromen.	
  Warme,	
  lang	
  anhaltende	
  
Apfel	
   und	
   Bananenaromen	
   sowie	
   eine	
   	
   komplexe	
   exotische	
  
Fruchtsüße	
   charakterisieren	
   diesen	
   saftig,	
   schmackhaften	
  
Wein	
   von	
   anhaltender	
   Beständigkeit.	
   Angenehme	
   Fülle,	
   gut	
  
eingebaute	
   Säurestruktur	
   und	
   harmonisch-­‐frische	
   Eleganz	
  
formen	
   den	
   Geschmack.	
   Dieser	
   Wein	
   eignet	
   sich	
   als	
   Aperitif,	
  
passt	
  zu	
  leichten	
  Vorspeisen	
  und	
  zu	
  fein	
  gewürzten	
  Gerichten.

SERVIERTEMPERATUR.	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  12°C

LAGERFÄHIGKEIT	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
  2-­‐4	
  Jahre

WEINANALYSE	
  	
  	
  	
   Alkohol 13,0	
  %	
  Vol.
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   Säure 	
  	
  	
  5,5	
  g/l
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   Restzucker	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
  	
  2,5	
  g/l

Chardonnay Doss

Sauvignon Raif

Gewürztraminer 
Vom Lehm

Classic Linie

Linie Burgum Novum
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KERNER	
  „Lahn“	
  
VIGNETI	
  DELLE	
  DOLOMITI	
  IGT	
   	
  

	
  

SORTE	
  	
  	
  	
  KERNER	
   	
   	
  

ANBAUGEBIET	
   	
   	
   	
   	
   Ausgewählte	
   Lagen	
   an	
   den	
   Südosthängen	
   von	
  
Graun	
   ,	
   einer	
   kleinen	
   Fraktion	
   der	
   Gemeinde	
   Kurtatsch.	
   Das	
   kühle	
  
Mikroklima	
   in	
   dieser	
   Höhe,	
   sowie	
   die	
   hohen	
  
Temperaturschwankungen	
   zwischen	
   Tag	
   und	
   Nacht	
   sind	
  
ausschlaggebende	
  Faktoren	
  für	
  die	
  Bildung	
  eines	
  kräftigen	
  Kerners.	
  

ERZIEHUNGSFORM	
  	
  	
  	
  Diese	
  Weiberge	
  sind,	
  aufrund	
  der	
  Optimierung	
  
der	
  Weinbergsarbeit,	
  	
  im	
  modernen	
  Guyotsystem	
  angepflanzt.	
  

BODENBESCHAFFENHEIT	
   	
   	
   Kalkschotterböden	
   und	
   Lehmböden	
  mit	
  
unterschiedlichem	
  Sandgehalt.	
  
	
  
ERTRAG	
  	
  70	
  hl/ha	
  

WEINBEREITUNG	
   	
   	
   Die	
   Lese	
   erfolgt	
   in	
   kleinen	
   Bins	
   um	
   vorzeitiges	
  
Quetschen	
   der	
   Beeren	
   zu	
   vermeiden.	
   Über	
   ein	
   Rüttelpult	
   bzw.	
  
Förderband	
   werden	
   die	
   Trauben	
   (entrappt	
   oder	
   als	
   ganze)	
   ohne	
  
jeglichen	
  Einsatz	
  von	
  Pumpen	
  auf	
  die	
  Presse	
  befördert.	
  Die	
  Trauben	
  
werden	
  sanft	
  gepresst	
  und	
  der	
  Most	
  durch	
  natürliche	
  Sedimentation	
  
entschleimt	
   und	
   bei	
   konstanter	
   Temperatur	
   (18°-­‐21°)	
   mit	
  
Trockenreinzuchthefen	
  vergoren.	
  Es	
   folgt	
  eine	
  4-­‐monatige	
  Lagerung	
  
auf	
  der	
  Feinhefe.	
  
	
  
WEINBESCHREIBUNG	
   	
   Kerner	
   ist	
   eine	
   Kreuzung	
   aus	
   Trollinger	
  
(Vernatsch)	
   und	
   Riesling	
   welche	
   in	
   Weinsberg	
   in	
   Deutschland	
  
erzeugt	
  wurde.	
  Dieser	
  Kerner	
  zeigt	
  eine	
  strohgelbe	
  Farbe	
  mit	
  grünen	
  
Reflexen.	
   Ein	
   frischer,	
   rassiger	
   Weißwein;	
   intensiv,	
   aromatisch	
   mit	
  
Noten	
   von	
   Muskat.	
   Trocken,	
   voll	
   und	
   würzig	
   im	
   Trunk.	
   Ein	
   sehr	
  
vielseitiger	
   Wein	
   der	
   ausgezeichnet	
   zu	
   Vorspeisen	
   und	
   zu	
   leicht	
  
gewürzten	
   Gerichten	
   von	
   hellem	
   Fleisch	
   passt,	
   und	
   allgemein	
   ein	
  
hervorragender	
  Essensbegleiter	
  ist.	
  

SERVIERTEMPERATUR.	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  10	
  -­‐	
  12°C	
  

LAGERFÄHIGKEIT	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
  2-­‐4	
  Jahre	
  

WEINANALYSE	
  	
  	
  	
  	
   	
   Alkohol	
   13,5	
  %	
  Vol.	
  
	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   Säure	
   	
   	
  	
  6,2	
  g/l	
  

	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  Restzucker	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  4,0	
  g/l	
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PINOT	
  NERO	
  RISERVA	
  „BURGUM	
  NOVUM“	
  
ALTO	
  ADIGE	
  DOC	
   	
  

	
  

SORTE	
  	
  	
  	
  PINOT	
  NERO	
   	
   	
  

ANBAUGEBIET	
   	
   Ausgewählte	
   Lagen	
   im	
   Anbaugebiet	
   von	
   Glen	
  
(Gemeinde	
  Montan)	
  in	
  550	
  –	
  750m	
  ü.d.M.	
  	
  

ERZIEHUNGSFORM	
   	
  Die	
  modernen	
  Drahtrahmenanlagen	
   (60%)	
  
weisen	
  eine	
  hohe	
  Stockzahl/ha	
  auf.	
  Dadurch	
  wird	
  jeder	
  einzelne	
  
Rebstock	
  weniger	
   belastet	
  was	
   sich	
   in	
   diesem	
   ausdruckstarken	
  
Wein	
   erkennen	
   lässt.	
   Die	
   Anlagen	
   auf	
   traditioneller	
   Pergola	
  
weisen	
  Jahr	
  für	
  Jahr	
  unglaublich	
  konstante	
  Qualitäten	
  auf.	
  	
  
	
  
BODENBESCHAFFENHEIT	
   	
   Tiefgründige	
   Lehmböden	
   mit	
  
unterschiedlich	
  hohem	
  Sandgehalt	
  
	
  
ERTRAG	
  	
  55	
  hl/ha	
  

WEINBEREITUNG	
   	
   Die	
   Trauben	
   werden	
   mit	
   großer	
   Sorgfalt	
  
entrappt	
   und	
   die	
   Maische	
   für	
   ca.	
   3	
   Tage	
   kalt	
   mazeriert.	
   Die	
  
Gärung	
  wird	
  je	
  nach	
  Jahrgang/Gesundheitszustand	
  des	
  Leseguts	
  
mit	
   oder	
   ohne	
   Reinzuchthefen	
   für	
   ca.	
   15	
   Tage	
   bei	
   einer	
  
Temperatur	
   von	
   28-­‐30°C	
   vergoren.	
   Während	
   der	
   Gärung	
   wird	
  	
  
der	
  Most	
  durch	
  Umpumpen	
  in	
  Kontakt	
  mit	
  den	
  Hülsen	
  gehalten.	
  
Nach	
   beendeter	
   Gärung	
   und	
   biologischem	
   Säureabbau	
   wird	
  
unsere	
  Riserva	
  mindestens	
  15	
  Monate	
  in	
  kleinen	
  Eichenfässern.	
  	
  
	
  
WEINBESCHREIBUNG	
  	
  Dieser	
  Wein	
  ist	
  das	
  Ergebnis	
  aufwendiger	
  
Pflege	
   und	
   präziser	
   Arbeit	
   in	
   jedem	
   Detail.	
   Er	
   verkörpert	
   auf	
  
wunderbare	
   Weise	
   den	
   Charakter	
   der	
   alten,	
   seit	
   Jahrzehnten	
  
mühsam	
  gepflegten,	
  wertvollen	
  Rebanlagen	
   in	
   einer	
  der	
   besten	
  
Pinot	
   Noir	
   Lagen	
   Südtirols.	
   Unverkennbar	
   ist	
   der	
   Duft	
   nach	
  
Sauerkirsche	
  und	
  reifen	
  Beerenfrüchten,	
  zarten	
  Vanillenoten	
  und	
  
würzigen	
   Räucheraromen.	
   Im	
   Gaumen	
   ist	
   dieser	
   extraktreiche	
  
Wein	
  gut	
  balanciert,	
  mit	
  	
  angenehmer	
  Säure	
  und	
  langem	
  Abgang.	
  

SERVIERTEMPERATUR	
   	
  18°-­‐20°C	
  

LAGERFÄHIGKEIT	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  6+	
  JAHRE	
  

WEINANALYSE	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   Alkohol	
   14	
  %	
  Vol.	
  
	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   Säure	
   	
   	
  	
  5,3	
  g/l	
  

	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Restzucker	
  	
  	
   	
  	
  2,2	
  g/l	
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LAGREIN	
  RISERVA	
  „BURGUM	
  NOVUM“	
  
ALTO	
  ADIGE	
  DOC	
   	
  

	
  

SORTE	
  	
  	
  	
  LAGREIN	
   	
   	
  

ANBAUGEBIET	
   	
   Dieser	
   ausdrucksstarke	
   Wein	
   stammt	
   von	
  
ausgewählten	
   Einzellagen	
   an	
   den	
   Hangausläufern	
   der	
   Gemeinde	
  
Neumarkt	
  (Gries)	
  im	
  Südtiroler	
  Unterland,	
  sowie	
  dem	
  klassischen	
  
Anbaugebiet	
  von	
  Bozen	
  (Gries	
  und	
  St.	
  Magdalena).	
  

ERZIEHUNGSFORM	
   Modernen	
   Drahtrahmenanlagen	
   	
   und	
  
traditionelle	
  Pergola.	
  
	
  
BODENBESCHAFFENHEIT	
  	
  Die	
  wärmeliebende	
  Sorte	
  Lagrein	
  wird	
  
hauptsächlich	
   in	
   sonnenverwöhnten	
   Lagen	
   auf	
   sehr	
   warmen	
  
Schwemmböden	
   mit	
   hohem	
   Schottergehalt	
   oder	
   Lehmböden	
  
angebaut.	
  	
  
	
  
ERTRAG	
  	
  55	
  hl/ha	
  

WEINBEREITUNG	
   Die	
   Trauben	
   werden	
   mit	
   großer	
   Sorgfalt	
  
entrappt	
   und	
   die	
   Maische	
   bei	
   einer	
   Temperatur	
   von	
   28-­‐30°	
   C	
  
vergoren.	
  Während	
  der	
  Gärung	
  wird	
  	
  der	
  Most	
  durch	
  Umpumpen	
  
in	
  Kontakt	
  mit	
  den	
  Hülsen	
  gehalten.	
  Nach	
  beendeter	
  Gärung	
  und	
  
biologischem	
   Säureabbau	
   wird	
   unsere	
   Riserva	
   mindestens	
   15	
  
Monate.in	
  kleinen	
  Eichenfässern	
  gelagert.	
  Nach	
  einer	
  schonenden	
  
Eiweissklärung	
   erfolgt	
   dann	
   die	
   Füllung	
   sowie	
   eine	
  
Flaschenlagerung	
  von	
  weiteren	
  6	
  Monaten.	
  
	
  
WEINBESCHREIBUNG	
   Ob	
   als	
   frisch-­‐fruchtiger	
   Rosè,	
   samtiger	
  
Rotwein	
   oder	
   auffällig	
   grosser	
   Wein:	
   Lagrein	
   ist	
   eine	
  
ausdruckstarke	
   Sorte	
   mit	
   vielen	
   Gesichtern:	
   Unsere	
   Riserva	
  
präsentiert	
  sich	
  als	
  kompakter	
  und	
  sehr	
  konzentrierter	
  Wein	
  mit	
  
ausgeprägtem	
   Sortencharakter,	
   tief	
   granatroter	
   Farbe,	
   einer	
  
aromatischen	
   Vielfalt,	
   geprägt	
   von	
   Veilchen,	
   Schokolade,	
   Kaffee	
  
und	
  Vanille	
  und	
  samtig-­‐weichen	
  Tanninen	
  im	
  Abgang.	
  
	
  
SERVIERTEMPERATUR	
  	
   	
   18	
  -­‐	
  20°C	
  
LAGERFÄHIGKEIT	
  	
  	
   	
   	
   5+	
  JAHRE	
  
WEINANALYSE	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   Alkohol	
   13,5	
  %	
  Vol.	
  
	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   Säure	
   	
   	
  	
  5,5	
  g/l	
  
	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   Restzucker	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  1,8	
  g/l	
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CABERNET	
  RISERVA	
  „BURGUM	
  NOVUM“	
  
ALTO	
  ADIGE	
  DOC	
   	
  

	
  

SORTE	
  	
  	
  	
  CABERNET	
  SAUVIGNON	
   	
   	
  

ANBAUGEBIET	
   	
   Dieser	
   ausdrucksstarke	
   Wein	
   stammt	
   von	
  
ausgewählten	
  Einzellagen	
  an	
  den	
  Hangausläufern	
  der	
  Gemeinde	
  
Neumarkt	
   (Gries)	
   im	
   Südtiroler	
   Unterland,	
   sowie	
   den	
  
Weinbergen	
  rund	
  um	
  das	
  Weindorf	
  Kurtatsch	
  im	
  Süden	
  Südtirols.	
  

ERZIEHUNGSFORM	
   	
   Die	
   modernen	
   Drahtrahmenanlagen	
   (60%)	
  
weisen	
   eine	
   hohe	
   Stockzahl/ha	
   auf	
   (bis	
   6500	
   Rebstöcke/ha).	
  
Dadurch	
  wird	
  jeder	
  einzelne	
  Rebstock	
  weniger	
  belastet,	
  was	
  sich	
  
in	
  diesem	
  ausdruckstarken	
  Wein	
  erkennen	
  lässt.	
  	
  

BODENBESCHAFFENHEIT	
   	
   Tiefgründige	
   Lehmböden	
   mit	
  
unterschiedlich	
  hohem	
  Sandgehalt	
  und	
  Schotterböden.	
  

ERTRAG	
  	
  55	
  hl/ha	
  

WEINBEREITUNG	
   Die	
   Trauben	
   werden	
   mit	
   großer	
   Sorgfalt	
  
entrappt	
   und	
   die	
   Maische	
   bei	
   einer	
   Temperatur	
   von	
   28-­‐30°	
   C	
  
vergoren.	
  Während	
  der	
  Gärung	
  wird	
  	
  der	
  Most	
  durch	
  Umpumpen	
  
(nur	
  1x	
  täglich	
  um	
  nicht	
  zu	
  viel	
  Tannin	
  zu	
  extrahieren)	
  in	
  Kontakt	
  
mit	
   den	
   Hülsen	
   gehalten.	
   Nach	
   beendeter	
   Gärung	
   und	
  
biologischem	
  Säureabbau	
  (BSA)	
  wird	
  unsere	
  Riserva	
  mindestens	
  
15	
   Monate.in	
   kleinen	
   Eichenfässern	
   (Barriques	
   –	
   50%	
   neu)	
  
gelagert.	
  Nach	
  einer	
  schonenden	
  Eiweissklärung	
  erfolgt	
  dann	
  die	
  
Füllung	
  sowie	
  eine	
  Flaschenlagerung	
  von	
  weiteren	
  6	
  Monaten.	
  
	
  
WEINBESCHREIBUNG	
   	
  Tiefe,	
  dunkle,	
  granatrote	
  Farbe,	
  dezentes	
  
Bukett	
  nach	
  Johannis-­‐	
  und	
  Preiselbeeren,	
  angenehme	
  Frucht,	
   im	
  
Geschmack	
   samtig	
   weich	
   mit	
   fein	
   eingebundenen	
   Gerbstoffen.	
  
Ein	
   sehr	
   komplexer	
   Wein:	
   anhaltend	
   im	
   Gaumen	
   mit	
   saftig	
  
salzigem	
  	
  Abgang.	
  

SERVIERTEMPERATUR	
   20°	
  -­‐	
  22°C	
  

LAGERFÄHIGKEIT	
  	
  	
   	
   5+	
  JAHRE	
  

WEINANALYSE	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   Alkohol	
   13,5	
  %	
  Vol.	
  
	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   Säure	
   	
   	
  	
  	
  5,5	
  g/l	
  
	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   Restzucker	
  	
  	
   	
  	
  	
  1,8	
  g/l	
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CHARDONNAY RISERVA	
  „BURGUM	
  NOVUM“
ALTO	
  ADIGE	
  DOC

SORTE	
  	
  	
  	
  CHARDONNAY

ANBAUGEBIET	
   	
   Die	
   ausgewählten	
   Einzellagen	
   für	
   diesen	
  
Chardonnay	
   liegen	
   an	
   den	
   Hangausläufern	
   der	
   Gemeinden	
  
Neumarkt,	
  Margreid	
  und	
  Kurtatsch	
  im	
  Südtiroler	
  Unterland.	
  

ERZIEHUNGSFORM	
   Moderne Drahtrahmenanlagen	
   und	
  	
  
traditionelle	
  Pergola.

BODENBESCHAFFENHEIT	
   	
   Kalkschotterböden	
   aus	
  
Moränenablagerungen	
   an	
   den	
   Hangausläufern	
   sowie	
   warme	
  
Schwemmböden	
  mit	
  hohem	
  Schottergehalt	
  in	
  der	
  Talsohle.

ERTRAG	
  	
  55 hl/ha

WEINBEREITUNG	
  	
  Das Lesegut	
  wird	
  erst	
  spät	
  gelesen	
  und über	
  
ein	
   Rüttelpult	
   bzw.	
   Förderband	
   werden	
   die	
   Trauben	
   (ohne	
  
jeglichen	
   Einsatz	
   von	
   Pumpen	
   auf	
   die	
   Presse	
   befördert.	
   Die	
  
Trauben	
   werden	
   sanft	
   gequetscht	
   (max.	
   1,5	
   bar),	
   der	
   Most	
  
durch	
   natürliche	
   Sedimentation	
   entschleimt.	
   Die	
   alkoholische	
  
Gärung	
   erfolgt	
   mit	
   Reinzuchthefen	
   im	
   kleinen	
   französischen	
  
Eichenfass,	
   in	
   dem	
   dieser	
   besondere	
   Wein	
   durch	
   die	
  
zwölfmonatige	
  Lagerung	
  und	
  Reife	
  auf	
  der	
  Hefe	
  an	
  Komplexität	
  
und	
   Verfeinerung	
   gewinnt.	
   Nach	
   der	
   Flaschenfüllung	
   erfolgt	
  
eine	
   weitere	
   sechsmonatige	
   Flaschenlagerung	
   bevor	
   dieser	
  
einzigartige	
  Weißwein	
  in	
  den	
  Handel	
  kommt.

WEINBESCHREIBUNG	
   In	
   der	
   Farbe	
   besticht	
   der	
   Chardonnay	
  
mit	
   einem	
  brillanten,	
  hellen	
  Strohgelb	
  und	
  grünen	
  Schimmern	
  
und	
   in	
   der	
   Nase	
   mit	
   einem	
   ausgeprägten	
   Bouquet	
   nach	
  
Haselnüssen,	
   reifem	
   Sommerobst	
   und	
   tropischen	
   Früchten	
  
sowie	
  leichten	
  Röstaromen.	
  Im	
  Gaumen	
  kernig,	
  salzig	
  und	
  wohl	
  
proportioniert	
  bietet	
  er	
  auch	
  im	
  Abgang	
  Eleganz	
  und	
  Tiefe.

SERVIERTEMPERATUR	
  	
  	
   12°-­‐14°C

LAGERFÄHIGKEIT	
  	
   4+	
  	
  JAHRE

WEINANALYSE	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   Alkohol 14,5	
  %	
  Vol.
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   Säure 	
  	
  5,3	
  g/l
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   Restzucker	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  3,0	
  g/l

Kerner Lahn

Pinot Grigio

Weißburgunder 
Vom Stein

als 1,5 lt

Linie Tecum

Pinot Bianco Tecum
als 1,5 lt

Blauburgunder 
Glen

Blauburgunder 
Mazon

Blauburgunder 
Buchholz

Weingut Castelfeder

Pinot Nero Riserva
Burgum Novum

Cabernet Riserva 
Burgum Novum

Lagrein Riserva 
Burgum Novum

Chardonnay Riserva 
Burgum Novum
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- 43 - Single Vineyards

Linie Tradition

Pinot Bianco 
Langfeld

Müller Thurgau 
Dola

Gewürztraminer
Stoass

Lagrein Rivus

Lagrein Riserva 
Griesfeld

Merlot Riserva
Cortazo

Gewürztraminer
Rutter

Pinot Nero Riserva
Matan

auch als 1,5 lt

Pinot Nero 
Fuxleiten

Chardonnay Arvum

Sauvignon Blanc
Saxum

Weingut Pfitscher
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Schlosskellerei Tiefenbrunner

SELECTION TURMHOF

Gewürztraminer
Turmhof

Chardonnay 
Turmhof

Weissburgunder 
Anna

Blauburgunder 
Turmhof

Lagrein 
Turmhof

Cabernet 
Sauvignon 
Turmhof

Vernatsch 
Turmhof

CLASSIC MERUS

Gewürztraminer 
Merus

Vernatsch 
Merus

Cabernet 
Merlot Merus

Chardonnay 
Merus
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SELECTION CRU

Linticlarus 
Cuvèe 

Cabernet Merlot 
Riserva

Vigna 
Feldmarschall 
von Fenner 

Müller Thurgau

Linticlarus Pinot 
Nero Riserva

Weingut Malojer Gummerhof

Bautzanum 
Cuvee Weiss

Weissburgunder 
Kreiter

Sauvignon 
Gur zu Sand

Magdalener 
Cl. Loamer

Lagrein Gummer 
zu Gries

Lagrein 
Riserva
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


 




 

 
    
 
         
        

         
      

 



        
 
         

          

        

         
          

 
      





 
     

 








 
 




 


Rosso Cortinie Lagrein Riserva 
Furggl

 









 

 
      



 

 
        
        
        
        

        

 
     

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  
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 

 

 
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
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     
      
         
        

         
      
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        
       
       
        
        
       

        
       
        
         

 

           
         



 
      

 

 





  
  


  



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Chardonnay

Weißburgunder
Punggl

Sauvignon

Gewürztraminer

Riesling

Müller Thurgau
Caprile

Pinot Grigio

Pinot Noir 
Rolhüt

Lagrein Raut

Lagrein Rosé 

Bianco Cortinie Chardonnay Riserva 
Crivelli

Weingut Zemmer
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Blauburgunder  Chardonnay Müller 
Thurgau

Pinot Grigio Kerner

Cantina Bellaveder

Azienda Agricola Zanotelli

Müller 
Thurgau

Lagrein 
Ris Mansum

Pinot Nero 
Ris Faedi

Pinot Nero 
S. Lorenzo

Riesling 
Renano

Passito 
Bianco

Linea Classica Linea Selezione
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Teroldego 
Rotaliano 
Vigilius

Teroldego 
Rotaliano 
classico

De Vescovi Ulzbach
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Pinot Bianco

Pinot Grigio

Chardonnay

Nosiola
auch als 0,375 ml

Müller Thurgau

Sauvignon

Gewürztraminer

Lagrein

Pinot Nero

Marzemino

Schiava 
delle Dolomiti

Teroldego Novello

Merlot Trentino 
DOC

Rosso IGT 
Vigneti delle Dolomiti

Bianco IGT 
Vigneti delle Dolomiti

Teroldego
Rotaliano

auch als 0,375 ml

Cabernet Sauvignon 
Trentino DOC

Azienda Vinicola Gaierhof
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Linea Dalis

Linea Masetto

Linea Classica

Dulcis
als 0,375 ml

Due

Nero

Pinot Grigio DOC

Chardonnay
Trentino

Dalis Bianco

Dalis Rosé

Bianco Gran Masetto

Müller Thurgau
DOC

Teroldego Rotaliano
Superiore Riserva

Leoncorno

Teroldego RotalianoPinot Nero Riserva
Golalupo

Cantina Endrizzi
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Vini del Gelso

Le Selezioni

Terra di San Mauro

Chardonnay

Pinot Grigio

Müller Thurgau

Moscato Giallo

Merlot
Formigher

Teroldego

Marzemino

Moscato Passito
Egoé

als 0,375 ml

Pendici del Baldo

Müller Thurgau Bio

Trentino Rosso 
Vicarius

Trentino Bianco 
Serico

Lagrein
Superiore

Marzemino 
Superiore d’Isera

Müller Thurgau 
Frizzante

Cantina Mori Colli Zugna
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Cesconi

Cantina A. Martinelli

Manzoni Bianco

Teroldego Rotaliano
DOC Classico

OlivarPivierBlauwal DOC Der Blauwal RiservaMoratel

Linea BlauwalLinea Kreuzer Linea Cru
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Pinot Grigio Riesling Pinot NeroMarmoram
Sorni Rosso

Maso Poli



- 55 -

Maso Furli

Chardonnay

Sauvignon

Traminer

Pojer & Sandri

Chardonnay Nosiola

Sauvignon

Müller Thurgau

Bianco Faye Merlino Vin dei Mulini
Rosato
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Bruno Grigolli

Cabernet Franc
Erminio

Cabernet Sauvignon
Germano

Dumalis Rosato Trilogia
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Tommasi
Amarone Valpolicella
Riserva Ca Florian

Venetien

Cà Maiol
Lugana Prestige
auch als 0,375 ml

Lombardei

Cà La Bionda
Amarone classico

Ravazzól

Il Sestante
Amarone Valpolicella 

Classico

Colli VaiBò
Lugana

Nino Negri 
Inferno 

Valtellina Sup

Ca‘ Dei Frati 
Lugana Brolettino 

2020 0,75 Lt

Nino Negri 
Sfursat 

Carlo Negri

Nino Negri 
Sfursat 
5 Stelle
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Villa Girardi
Bianco Custoza 
Santa Giustina

Villa Girardi
Valpolicella Classico

Villa Girardi
Ripasso Valpolicella 

Bure Alto

Le Ragose
Ripasso Valpolicella
Classico Superiore

Le Ragose
Amarone 2008

Pieropan
Soave Classico

Venetien



- 59 -

Toskana

Tenuta Caparzo
Brunello di 

Montalcino Riserva

Frescobaldi
Nipozzano Riserva

San Felice Brunello
Montalcino 

Campogiovanni

Frescobaldi
Chianti DOCG

Mantellassi
Morellino di Scansano 

San Giuseppe 

Borgo Scopeto
Chianti Classico

Il Conventino
Nobile di 

Montepulciano
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Tenuta Ornellaia
Ornellaia

Tenuta Ornellaia
Le Serre Nuove

Azienda Agricola
Poliziano
Nobile di

Montepulciano

Azienda Agricola
Poliziano

Rosso 
Montepulciano

Azienda Agricola
Talenti

Rosso di Montalcino

Azienda Agricola
Talenti

Brunello di
Montalcino

La Mannella
Rosso di Montalcino

La Mannella
Brunello di 
Montalcino

Tenuta Ornellaia
Le Volte 

dell‘Ornellaia

Toskana
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LA SALALa Sala
Chianti Classico 

La Sala
Chianti Classico
Gran Selezione

Toskana

Fattoria di Felsina
Berardegna

Chianti Classico

Mastrojanni
Brunello di 
Montalcino

Mastrojanni
Rosso di 

Montalcino

Fattoria di Felsina
Rancia

Chianti Classico
Riserva

Fattoria di Felsina
Fontalloro

Conti Costanti
Brunello di 
Montalcino

La Casella
Rosso di 

Montepulciano
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Toskana

Collosorbo 
Rosso Di 

Montalcino 

Campo alla 
Sughera

Adeo Bolgheri 
Rosso

Tenuta Biserno
Pino di Biserno 

Collosorbo
Brunello 

Montalcino 
auch als 1,5 lt

Tenuta Biserno
Insoglio 

Capanna di 
Cencioni

Rosso 
Montalcino 

Campo alla 
Sughera  
Campo 
Sughera 

Bibi Graetz 
Soffocone 

Isole e 
Olena 

Cepparello 

Bibi Graetz 
Testamatta 

Isole e 
Olena
Chianti

Capanna di 
Cencioni
 Brunello 

Montalcino 

Campo alla 
Sughera  
Arnione 

Bolgh. Superiore
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Piemont

Bussia Soprana
Barbera d’Alba 
Vin del Ross

Bussia Soprana
Barolo 

Mosconi

Bussia Soprana
Barolo 

Vigna Colonnello

Terre Davino 
Bella Estate

als 0,375 ml

Produttori del
Barbaresco 
Barbaresco

Azienda Agricola
Renato Ratti
Barbera Asti
Battaglione

Azienda Agricola
Renato Ratti

Langhe Nebbiolo 
Ochetti

Azienda Agricola
Renato Ratti

Barolo Marcenasco
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Piemont

Gigi Rosso

Nebbiolo d’Alba
Rocco Giovino

Dolcetto 
Diano d’Alba

Barolo Serralunga

Ceretto
Balangé Arneis 

Langhe

Cortese Giuseppe
Langhe Nebbiolo

Barbera Vino di
Buon Ricordo
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Piemonte

Benevelli Piero
Barbera  

Alba Bricco  
Pilone

Benevelli Piero  
Nebbiolo  
Langhe  

Paolo Saracco  
Moscato  

Asti

Benevelli Piero  
Barolo Le Coste  

Monforte  

Renato Corino  
Dolcetto  
D‘Alba

Sandrone Luciano  
Barolo  

Le Vigne  

Sandrone Luciano  
Nebbiolo  

Alba Valmaggiore  

Renato Corino  
Barbera  
D‘Alba  

Renato Corino  
Barolo  

Arborina  
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Jermann
Pinot Grigio

Jermann
Sauvignon

Friuli

Vie di Romans 
Friulano Dolee 

Vie di Romans 
Chardonnay 

Ronco dei Tassi 
Sauvignon Collio 

Ronco dei Tassi 
Friulano Collio 

Vie di Romans 
Sauvignon Piere 
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Emiglia-Romagna

Farnese Vini
Sangiovese 

Don Camillo

Apulien

Vigneti del Salento
Salento Primitivo
di Manduria Zolla 

Feudo Montoni
Nero d’Avola

Sizilien
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Deutschland

Frankreich

Weingut Sorentberg
Rotschiefer Riesling 

Trocken

Roy-Jacquelin
Pommard Vieilles

Vignes

Jean-Paul &
Benoit Droin

Chablis

Domaine
de Ferrand

Châteauneuf
du Pape

Chateau Montrose
La Dame

de Montrose

Julius Treis
Alte Rebe Riesling 

Weingut H. 
Dönnhof

Riesling Tonschiefer
Trocken

Lucien Boillot
Gevrey Chambertin 



Zubehör
Accessori
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Zubehör

Rastal Harmony 53Rastal Harmony 35 Rastal Winebar 35

Rastal Maui 70

Rastal Harmony 72 Rastal Luxor 38 Rastal Franciacorta

Rastal Maui 89

Decanter Diagon Carafon Vin 25 cl Carafon Vin 50 cl Carafon Vin 100 cl
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ALKA
Handwerkerzone Kalditsch 17 

Montan (BZ) 
Tel. +39 0471 819 049
Fax +39 0471 819 254 

alka@rolmail.net 
www.alkagetraenke.it
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